2024年度食品安全工作总结及2025年度工作计划
一、工作完成情况

 （一）强化档案管理。我区共有1家餐饮具集中消毒服务单位，2024年经市、区两级量化评审为B级单位，建档率100%。

（二）强化源头严防、加强过程监管、严把风险防控、严格落实监管责任。为确保集中消毒餐饮具使用安全，我局未雨绸缪，多次组织监督执法人员及镇街卫健办管理人员到企业生产现场规范指导，对该单位生产场地和设施设备、操作人员健康合格证明、生产用水、使用的洗涤剂、消毒餐饮具包装及逐批检验、厂区环境与布局、物料仓储和运输、生产区卫生、生产过程、卫生质量管理、人员卫生管理、记录与档案等进行了全过程监督检查。提出整改意见，督促企业严格落实食品安全责任，为“淄博烧烤”保驾护航。

（三）严格执行省、市专项整治工作方案，成立专项整治工作组，明确实施路径，强化责任分工，高标准开展专项整治工作。与省疾控局、市卫健委、市疾控中心、区市场监管局、区国税局、镇街卫健办等多部门联合对餐饮具集中消毒服务机构进行专项监督检查。行动期间，共开展现场监督检查8次，监督覆盖率100%，分3批次随机抽取成套餐饮具25套、筷子40双，分别送市、区疾控中心检验室检验检测。抽检完成率100%。

（四）按计划与区国税局联合完成“双随机、一公开”暨跨部门综合监管抽查检查工作，抽查完成率100%。

（五）餐饮具抽检结果及餐饮具集中消毒服务单位评审结果已在政府网站公示并上报市卫健委。
二、亮点特色工作

（一）强化源头严防、加强过程监管、严把风险防控、严格落实监管责任。

（二）严格执行省市专项整治工作方案，成立专项整治工作组，明确实施路径，强化责任分工，高标准开展专项整治工作。
三、2025年工作思路打算

下一步，我局将持续加大对消毒餐饮具卫生安全问题的现场监督检查力度，进一步规范企业的卫生管理，以更严格的标准监管好餐具清洗消毒的每个环节，让广大消费者用上更安全、更卫生、更洁净的放心餐具。
